
min max min max

Frumento Duro proteico prot. 14 % min, p.s. 79 kg/hl min, volp. 5% 534,00 538,00 n.q. n.q.

Frumento Duro fino prot. 13 % min, p.s. 78 kg/hl min, volp. 5% 524,00 528,00 n.q. n.q.

Frumento Duro fino prot. 12 % min, p.s. 78 kg/hl min, volp. 5% 516,00 521,00 n.q. n.q.

Frumento Duro mercantile p.s. 74/76 kg/hl min, anche slavato 0,00 0,00

Frumento Tenero fino prot. 12 % min, p.s. 78/79 kg/hl min 398,00 400,00 n.q. n.q.

Frumento Tenero buono mercantile p.s. 72/74 kg/hl min 0,00 0,00

Orzo p.s. 64 kg/hl min 0,00 0,00

Orzo p.s. 60 kg/hl min 0,00 0,00

Sorgo bianco/rosato 0,00 0,00

Granoturco uso zootecnico (c.tto 103) 368,00 373,00 360,00 365,00 -8,00 -8,00 

Crusca di frumento (sacchi) 279,00 281,00 270,00 272,00 -9,00 -9,00 

Crusca di frumento (rinfusa) 229,00 231,00 220,00 222,00 -9,00 -9,00 

Farinaccio di Frumento (sacchi) 346,00 351,00 337,00 342,00 -9,00 -9,00 

Farinaccio di Frumento (rinfusa) 301,00 304,00 292,00 295,00 -9,00 -9,00 

Favino (min. nero - max. bianco) 0,00 0,00

Ceci 0,00 0,00

Piselli secchi 0,00 0,00

Lenticchie 0,00 0,00

Farine di soia proteica RA 525,00 530,00 530,00 535,00 5,00 5,00

Farine di soia convenzionale 44 % Veneto 670,00 0,00 665,00 -5,00 

Fieno 1° taglio in balloni 100,00 120,00 100,00 120,00 0,00 0,00

Fieno 1° taglio in rotoballe 90,00 110,00 90,00 110,00 0,00 0,00

Fieno altri tagli in balloni 0,00 0,00

Fieno altri tagli in rotoballe 0,00 0,00

Paglia in rotoballe 0,00 0,00

Paglia in balloni 0,00 0,00

Seme di erba medica certificato (Euro/q.le) 0,00 0,00

Seme di erba per esportazione extra UE (Euro/q.le) 0,00 0,00

Seme Trifoglio 0,00 0,00

Olive 0,00 0,00

Uve bianca 0,00 0,00

Uve nera 0,00 0,00

Uva bianca DOC 0,00 0,00

Uva nera DOC 0,00 0,00

(Prezzi indicativi rilevati da Gruppo di Lavoro Soci A.G.E.R Regione Marche)

8-giu-22 15-giu-22
differenza

Rilevazione dei prezzi indicativi materie prime agricole

Produzione Regione Marche

(Prezzi Franco Camion Partenza Magazzino venditore – Prezzi in Euro/Ton.; Iva esclusa)

(Esclusi oneri di gestione e conservazione)


